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YURA — элегантный ресторан авторской
кухни в самом центре столицы. 

Ресторан является частью 5-звёздочного
дизайн-отеля StandArt и соответствует
высоким стандартам качества отеля-
победителя международной премии World 
Luxury Awards.

Кухню ресторана c 2023 года возглавляет
Ирина Цынтарюк.

Главный фокус меню направлен на
натуральность, сезонность и минимальную
термическую обработку, а принцип «с
огорода на стол» лежит в основе всех блюд.

YURA Restaurant & Bar



Забронируйте мероприятие
и получите привилегии:

● при депозите от 300 000 ₽ —
торт с начинкой весом 3 кг

● при депозите от 500 000 ₽ —
номер DeLuxe с видом в отеле StandArt

* Привилегии действуют на бронирования до
марта 2026 года, проведение мероприятия
возможно до конца 2026 года.

** Сервис в размере 15% не включен в
сумму депозита и оплачивается отдельно.

*** Воспользоваться привилегиями (торт, проживание
в номере) можно только в день мероприятия.

СПЕЦИАЛЬНОЕ БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ



ДЕПОЗИТНАЯ ПОЛИТИКА РЕСТОРАНА

ЭТАЖ Название зала Площадь, м. кв. Кол-во гостей Депозит, ₽

2 
эт
аж

 "
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R
A

“ 

Основной зал 150 46 от 750 000

Гостиная 1 + Гостиная 2 + винная 
комната 85,5 40 от 400 000

Гостиная 1 + винная комната 45 22 от 300 000

Гостиная 2 + винная комната 40 22 от 300 000

Библиотека 35 20 от 200 000

Закрытие всего ресторана от 1.150.000 ₽
Сервисный сбор 15% не включен в сумму депозита

Предоплата 100.000 ₽ – гарантия брони зала на конкретную дату. Остальная оплата производится 
в день мероприятия. Средний чек — от 12.000 ₽ на 1 гостя

* Под депозитом в данном случае подразумевается денежный эквивалент. Аренда не взимается 
в случае внесения полного депозита

** Предоставленная информация носит ознакомительный характер и не является публичной офертой



3 500 ₽

ЧАСЫ РАБОТЫ
Ежедневно с 7:00 до 23:00

ЗАВТРАКИ
ОСНОВНОЕ МЕНЮ
БАР И ВИННАЯ КАРТА

Страстной бульвар, 2
+7 (977) 691 66 45

АДРЕС

СРЕДНИЙ ЧЕК

СХЕМА ЗАЛОВ      САЙТ      TELEGRAM

https://disk.yandex.ru/i/tNfeVG3bPB7Fug
https://yuramoscow.ru/
https://t.me/yurarestaurant


ГОСТИНАЯ№1
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ОСНОВНОЙ ЗАЛ
80 ПОСАДОЧНЫХ МЕСТ

ГОСТИНАЯ 2

ЛОББИ



Основной зал

ОСНОВНОЙ ЗАЛ



БИБЛИОТЕКА
20 ПОСАДОЧНЫХ МЕСТ

ЛОББИ

№Б2№Б1

№Б4 №Б3



БИБЛИОТЕКА



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ YURA





ТОРТЫ ДЛЯ ВАШЕГО ПРАЗДНИКА 

ЗАКАЗАТЬ ТОРТ

Ярким акцентом праздника станет торт от кондитеров
YURA, который запомнят все гости! В нашем
ассортименте вы найдете торты с нежными
начинками, воздушными кремами и яркими фруктами.

В декорировании используются ягоды, фрукты, безе,
орехи, разнообразные кремы, сливки, цукаты, вафли,
шоколад и конфеты. Мы используем только лучшие
ингредиенты, которые делают каждый торт
уникальным и незабываемым, добавляя празднику
изысканный вкус и стиль.

Минимальный заказ — от 1 килограмма.

https://yuramoscow.ru/tort-na-zakaz/


АССОРТИМЕНТ НАЧИНОК ДЛЯ ЗАКАЗА

1. Безглютеновый торт с заварным кремом

2. Шоколадный торт «сникерс» с нугой,
арахисом и карамелью

3. Мусс манго-малина

4. Шоколадный торт с арахисом, пралине,
шоколадным муссом и малиной

5. Медовик с карамелью

6. Шоколадный торт с грецкими орехами,
шоколадом и карамелью на топлёном
молоке

7. Морковный торт с грецким орехом и
малиновым желе

8. Шоколадный торт с лесными ягодами

9. Ванильный кремчиз с красными ягодами

3500₽

3500₽

3700₽

5000₽

3500₽

3500₽

3700₽

3500₽

3500₽



ПРИМЕРЫ РАБОТ НАШИХ КОНДИТЕРОВ



Страстной бульвар, 2
+7 (977) 691 66 45 

СВЯЖИТЕСЬ С НАМИ — ВАШИ ИДЕИ 
ОЖИВУТ В ПРОСТРАНСТВЕ YURA

ОСТАВИТЬ ЗАЯВКУ

https://yuramoscow.ru/events-in-yura/
https://yuramoscow.ru/events-in-yura/
https://yuramoscow.ru/events-in-yura/
https://yuramoscow.ru/events-in-yura/

